MENU ASTRINGENTE
w7

© VIERN , ‘
e K - 3 ) : 4 ‘474 ’

IERCOLFS m

— : : CO: PATATAS CO: PATATAY
. CO: ARROZBLANCO | co, - CO: ARROZ BLANCO f . CO: ARROZ BLANCO
= PECHUGADEPOLLOA | XAt o AL LGN PECHUGADE POLLO ,  COSEMOLADE cocipAs ZANAHORIA
S LA PLANCHA AR SALTEADD PURE DE PATATA | ARROZ FILETE DE MERLUZA LOMO DE CERDO COCIDAS
PATATAS AL VAPOR B o A OF CE: SOPA DE PASTA |« MERLUZAENCALDO  ARROZ SALTEADO SRR 52 FRTEA, TS ALINYEN
CE: SOPA DE ARROZ AT ORIA FILETE DE MERLUZA || ZANAHORIA .~ CE:CREMADE .
SALCHICHAS DE POLLO HAMBURGUESAS DE a CE: SOPA DE ARROZ ZANAHORIA CE: SEMOLA DE ARROZ ARROZ SALTEADO
AL HORNO ALAPLANCHA | 1op7)|| A DE PATATAS,  JAMON COCIDO Y HUEVOS DUROS CE: SOPA DE PASTA '
ZANAHORIA TERNERA PATATAS AL ZANAHORIA ” .
b PATATAS AL VAPOR QUESO FRESCO JAMON COCIDOY
<] SALTEADA * VAPOR SALTEADA ZANAHORIA SALTEADA
S TOSTADAS QUESO FRESCO «

Sew. - Do Ta / - TIAAN A . ™ §

- - CO: CREMA DE
- ' = CO:MACARRONES | CO: ARROZ BLANCO
CO: MACARRONES CON el e CO-ARROZ BLANCO 1 co; sopa DE PASTA CON ACEITE Y elalle TORTILLA FRANCESA
ACEITE Y OREGANO g ZANAHORIA | FILETE DE MERLUZA 5 LOMO DE CERDO |
PECHUCADE POLLO | OREGANO | |
PECHUGA DE POLLO : ZANAHORIA ad ARROZ SALTEADO ZANAHORIA
LOMO DE CERDO ZANAHORIA @' FILETE DE MERLUZA
PATATAS AL VAPOR 2l SALTEADA CE: CREMA DE PATATA SALTEADA
: PATATAS ALVAPOR ! SALTEADA PATATAS A DADOS
. CE: SEMOLA DE ARROZ CE: CREMA DE o : X Y PUERRO CE: CREMA DE
" FILETE DE MERLUZAALA| | CE:SOPADEPASTA | ZANAHORIA J CE:SEMOLADEARROZ (8 CE:SOPADE PASTA B\ 10 AMUSLO DE
. 3 TORTILLA FRANCESA PATATA
PLANCHA TORTILLA FRANCESA || SALCHICHAS DE POLLO JAMON COCIDO
3 A PATATAS ALVAPOR | ZANAHORIA POLLO FILETE DE MERLUZA ©
ZANAHORIA SALTEADA v ZANAHORIA SALTEADA | | PATATAS AL VAPOR 4 SALTEADA ZANAHORIA PATATAS ALVAPOR
| : SALTEADA
e LTI L g g : R AT g SN TSR Sl
' co MACARRONES ., CO:CREMA DE
CO: MACARRONES GeEPApAn Sl CO:CREMADE CON ACEITEY o PATATA
CON ACEITE Y VO g CO:ARROZBLANCO R ZANAHORIA [ OREGANO ALBONDIGAS i
OREGANO . PECHUGADEPOLLO | FILETE MERLUZA LOMO DE CERDO  FILETE DE MERLUZA .- FILETE DE MERLUZA
o 4 p ZANAHORIA : y o HERVIDAS PATATAS HERVIDAS
- HAMBURGUESA ARROZ SALTEADO PURE DE PATATA | ZANAHORIA HERVIDA
B -/ N AHORIA HERVIDA s (RIS SALTEADA CE: SEMOLA DE CE:CREMADE | ARROZSALTEADO CE: SOPA DE PASTA
CE: SOPA DE PASTA S ANAHORIA CE: SOPA DE PASTA | ARROZ "OATATA v\ CE:SEMOLA DE JAMON COCIDO Y
TORTILLA FRANCESA SALCHICHAS DE PAVO . * ARROZ QUESO FRESCO
: _ FILETE DE MERLUZA | “pATATAS HERVIDAS || ABADEJO AL LIMON {8 PECHUGA DE POLLO /0 ZANAHORIA HERVIDA
PURE DE PATATA PATATAS AL VAPOR | PATATAS HERVIDAS ZANAHORIA TORTILLA FRANCESA
SALTEADA PATATAS AL VAPOR
> » P / x\ [ DL
CO: PATATAS ZANAHORIA FLETE DE MERLUZA ALBONDIGAS CO: SOPA DE PASTA CALABAZA COCIDAS
- COCIDASCON | HAMBURGUESA A LA | PATATAS AL VAPOR | HERVIDAS ~ SALMON AL HORNO CONTRAMUSLO DE
] ACEITE &= PLANCHA CE:CREMADE ZANAHORIA i ZANAHORIA POLLO HAMBURGUESA
CE:SOPADEAVE | PATATAS HERVIDAS BATATAS SV SALTEADA ARROZ SALTEADO ZANAHORIA
CON FIDEOS ; CE: PATATAS CHULETA DE PAVO CE: SEMOLA DE CE: CREMA DE CE: CREA DE PATATA SALTEADA
CALAMARESALA | COCIDAS CON ACEITE J ZANAHORIA JAMON Y QUESO (SIN | CE: SOPA DE PASTA
PLANCHA TORTILLA FRANCESA AL AJILLO | NG TORTILLA FRANCESA = SAL) FILETE DE MERLUZA
PATATAS HERVIDAS ZANAHORIA ZANAHORIA = HALIBUTALHORNO  pATATAS HERVIDAS = ZANAHORIA " PATATAS AL VAPOR
SALTEADAS HERVIDA :.5 PATATAS HERVIDAS HERVIDA
%DESAYUNO: TURMIX@&KF'E‘CO' LECHE Y A » OS. INFU|SION/FRUTA

MERIENDA: GALLETAS/MAGDALENA
PASIEGO. CAFE/LECHEM



